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皆様、新年あけましておめでとうございます。
旧年中は格別のご愛顧を賜り、心より御礼申し上げます。
2026年も、こうして皆様に新年のご挨拶ができることを、大変
ありがたく感じております。
年明けの蔵は、凛とした空気に包まれながら、新酒造りの真っ
只中です。
この地の水、米、そして人の手に支えられ、今年もまた酒を醸せ
ていることに、あらためて感謝の気持ちが湧いてきます。
さて、近年「酒蔵ツーリズム」という言葉を耳にする機会が増え
てきました。
お酒を“飲む”だけでなく、造られる場所を訪れ、人や風土、文
化に触れる――。
澤田酒造でも、蔵見学や体験を通して、日本酒の背景にある
物語をお伝えする機会が少しずつ広がっています。
別コーナーでもご紹介しておりますが、国内外の方に日本酒や
常滑を知っていただけることは、私たちにとって大きな喜びで
あり、酒蔵をひらくことは学び直しの時間でもあります。
さて、新年の新酒のご案内です。
年末に搾れた「あばれ酵母」、「若水 純米吟醸 無濾過生原
酒」、そして毎年ご好評をいただいている「純米吟醸 今朝しぼ
り うすにごり生酒」のご予約を承ります。
いずれも、この季節ならではの瑞 し々い味わいをお楽しみいた
だけるお酒です。
また、お燗でも美味しい「春うらら」もぜひお試しください。
2月には、恒例の酒蔵開放を開催いたします。
今年は原料米の状況を踏まえ、内容を一部見直しつつも、当
日は純米酒の槽口酒をご用意し、蔵元ならではのフレッシュで
奥行きのある味わいをお楽しみいただけるよう準備を進めて
おります。
また、より良い催しを継続していくため、チケットの交換枚数に
つきましては一部調整をさせていただきます。

これからも皆さまにご満足いただける酒蔵開放をお届けでき
るよう努めてまいりますので、どうぞご理解賜りますようお願い
いたします。
蔵の空気や音、香りも含めて、白老を感じていただける二日間
になれば嬉しく思います。
少し先のお話になりますが、2026年は私たちにとって節目の
年でもあります。
5月30日・31日には、酒蔵での講演会イベント、そして甑（こし
き）のタガを取り替える節目の作業を、皆様と共有する企画を
予定しております。
酒造りの現場で受け継がれてきた技と想いを、次へとつないで
いく年にしたいと考えています。
2026年の抱負として――
酒造りがこの地でできることへの感謝を胸に、できうる限りの力
と心を注ぎ込んだ一年にします。
本年もどうぞよろしくお願い申し上げます。
　2026年1月

澤田酒造株式会社　澤田　薫

愛知県による発酵食文化の観光振興事業「うまみ県あいち」がスタート。
まさに澤田酒造が「醸造半島ちた」として30年以上取り組んできた、知多の醸造資源を掘り起
こす活動が愛知県全体としての取り組みに広がってきました。澤田酒造が行なっている酒蔵ツ
アーも連携した取り組みになっています。

薫風 番外編 2025年をふりかえって！
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ハクロウニュース
第1位

第4位

第3位 商品化続々

白老の東京特約店で働く友
人がオーガナイザーを務める
「POSITIVE DRINKING ATTITUDE 
Vol.5」が東京・中野で開催さ
れました！
私たちが心から愛してやまな
いバンドをお招きし、ライブハ
ウスで日本酒を楽しんでいた
だくという最高の企画です。今年は、日本酒
好きのニューヨークのバンドや、私が30年
愛し続けているバンドなど、書き始めたら止
まらないほど思い入れのある皆さまが出演
してくれました！

澤田酒造も取材協力した、酒蔵が舞台
のラブコメ漫画が書籍化されました。登
場する蔵の雰囲気、かなり似ています。
特に第2巻はうちそのもの。。。
もちろん主人公は私たちではありませ
んのでお間違えのないよう（笑）
「酒蔵かもし婚」発売中！
（著：菅原じょにえる／監修：増田晶文）

今年は海外からのツアー件数が増
えました。社長による英語ツアーも人
気のコンテンツになってきました。常
滑の街にも海外からnお客様が増
えました。驚くのは、訪問先をAIで聞
いている人が多いこと。情報提供も
おAI最適化をしておくことの重要性
を再認識しました。

vol.70
ハイダ・ウェイ 酒蔵お婿さん通信

澤田英敏／兵庫県姫路市出身。ヘヴィメタルとパンクロックをこよなく愛する婿です。
私が、副社長の英敏です

ひでとし

　50歳になりました。
　45歳を過ぎた頃から、これまでの人生の答え合わせのような出来事が続いていま
す。音楽ジャーナリストや構成作家、20歳の頃から敬愛してきたバンドのメンバーな
ど、想像もしていなかった方 と々の出会いがあり、大きな刺激を受けてきました。
　けど、それらに決して負けないほど心を揺さぶられた出来事がありました。それは今
年11月初旬に参加した、小学校・中学校の同窓会です。
　私が進学した高校は、同じ中学校から私しか選択せず、同級生との関係は自然と
途切れていきました。多感な12歳でロックの洗礼を受け、硬派な音楽に憧れ、天邪鬼
な性格も相まって、今思えばかなり協調性に欠けた、扱いづらい奴だったと思います。
　そんな中学生時代の記憶が恥ずかしく35年ぶりに再会する50人近くの同級生た
ちが集まる会に、自分で申し込んだにもかかわらず、自意識過剰が増大して会場に入
る直前まで本気で引き返そうとしていました。
　意を決して、会場に入ると、年を重ねながらも面影の残る顔が並び、入ってすぐ保育
園からの同級生に「もしかして、ひでぼん？」と声をかけられた瞬間、胸の奥に溜まって
いたしこりのようなものが、すっと溶けていきました。
　懐かしい再会が続き、近況を語り合う中で、バブル崩壊、阪神・淡路大震災、就職

氷河期“失われた世代”と呼ばれた　私たちが、それぞれ必死に生きてきたことが伝
わってきました。
　お酒で少し気持ちが軽くなった頃、思い切って伝えました。
　「中学の時、感じ悪くて、嫌なこと言ったり、したりして、ホンマにごめんな」と。
　返ってきたのは、「そうやった？ そんなんもう忘れたわ。必死に藻掻いてたんやろ。あ
の頃の一緒に遊んだおもろかったことしか覚えてへんわ。」という言葉でした。そう
言って、もう一度、乾杯したのです。
　その瞬間、涙が止まらなくなりました。そして、あの時のお酒が驚くほどおいしかった
ことを、今でもはっきり覚えています。
　過去の選択は変えられません。逃げてきたように見える人生も、その時その時で必
死に選んだ結果だったのだと、ようやく受け入れられました。反省を胸に行動すれば、
未来は少しずつ修正できるのだとも学びました。
　あの日を境に、悪い記憶は薄れ、良い思い出だけが残りました。
　50年会のみんな、本当にありがとう。みんなに負けないよう、これからも頑張ります。
　良い場所で盃を交わせることは、本当にいい。そしてやっぱり、姫路が好きやな。

うまみ県あいち

常滑焼きの器を使って、知多の魚やお肉、お野菜などの
素材を使ったお食事と白老のできたての新酒をたっぷり
楽しむイベントです。

令和8年2月14日（土）
17：30 受付開始/18：00 スタート

開催
日時

常滑屋  愛知県常滑市栄町3-111
TEL 0569-35-0470

会場

※名鉄常滑駅より徒歩10分
　公共交通機関をご利用ください。

お申込みはこちら（先着順）▶
澤田酒造株式会社　愛知県常滑市古場町4-10
TEL 0569-35-4003

50名   　  9,900円（税込）定員 会費
※会費は当日申し受けます お問合せ先

6代目
プレゼンツ 白老の新酒を楽しむ会2026
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酒 蔵 開 放 内 容

販売ゾーン
日本酒、酒粕、酒蔵グッズ、
コラボスイーツ、調味料など

展示ゾーン
麹室見学、
知多半島最後の樽職人 故 石川喜一さん
の道具展示、酒蔵の道具展示など

こだわりの出店者さんコーナー
販売ゾーン

酒蔵開放限定酒等の
チケット制テイスティング

1,000円（10枚綴り）※追加購入可チケット

試飲ゾーン

燗酒コーナー  協力：地炉の間さん

・槽口しぼりたての生原酒
・蔵元特製甘酒

◆ふるまいあり〼！

両日9：30～と13：00～
整理券を配布します。

◆槽口しぼりたての
　生原酒販売会

フォームからのお申し込みができない場合はお電話にてお申し込みください。※キャンセルは3日前まで。2/11以降のキャンセルはお代を頂きます。

飲酒は20歳になってから。20歳以上の確認ができない場合のお酒の販売はできません。

本　社／月～金 9：00～17：00
直営店 澤田北倉／月～土 10：00～16：30（休業日…日曜日、GW、お盆、年末年始）

PayPay・楽天ペイ等キャッシュレス対応店舗です。

sawadasyuzou@hakurou.com

ご注文等についてのお問合わせ先

澤田酒造株式会社 HAKUROU Online shopping
（一部取扱いの無い商品もございます）

白老の商品をネットでも購入できます。クレジットカードもご利用できます。

https://hakurou.com

TEL 0569-35-4003
愛知県常滑市古場町4-10　FAX 0569-35-6953 

営業
時間

酒 蔵 開 放 実 施 日 入場 無料
令和8年

2月21
日22
日

【時 間】9：30～15：00

令和8年令和8年令和8年

2月21
日22
日

【時 間】9：30～15：00
日

土

知多の風土を表現した「知多の三部作」が完成しました。
知多半島産の山田錦を使用した「知多の花露」、地元酒
米夢吟香を使用し知多藍の藍染めをイメージしてパッ
ケージデザインされた「知多の夢風」。今年は、日本六古
窯最古の産地である「常滑焼」の、平安時代末から現代
にかけてつくられた実際の陶片をモチーフにしたパッケー
ジデザインで、知多の食に寄り添う辛口酒「知多の土織」
を発売。知多の三部作として完成しました。また、漬物だ
けでなく魚や肉も美味しくなる「熟成酒粕」も新発売。今
後麹の販売なども予定しており、発酵プロダクツに力を入
れていきます。

第5位 澤田酒造が
コミックに？！

副社長、念願のパンクの
イベント開催！

純米酒への切り替えに伴い
味わいがこれまでと変わります。
より上質な味わいを
ご堪能ください。

第2位 インバウンドの増加

※お一人様2本まで
※予約販売も致します。確実に購入を
　ご希望の方は、ご予約をおすすめします。
　詳細はホームページをご確認ください。



白老
毎年好評の春のお酒も続々。個性豊かな初春のお酒をご案内します。

初春の

地元常滑で栽培された「若水」の新米を100%使用。
55%まで磨いて造った純米吟醸です。若水らしく旨みと
コクを残しながら、香り高く爽やかできれいな飲み口に
仕上げました。
アルコール分16度　日本酒度＋4（参考）　 酸度1.6（参考）
◆原材料名 ： 米（国産）、米こうじ（国産）
◆原  料  米 ： 知多半島産　若水
◆精米歩合 ： 55%　◆使用酵母 ： きょうかい1801号

知多半島産

白老 若水 純米吟醸 無濾過生原酒

香り、キレ、旨み、コクすべてにおいてバランスの良い
お酒。フレッシュな新酒でよく冷やしてお召し上がり
いただくのがおすすめです。

蔵元こだわりポイント

1/16
発売中

1969年2月全国に先駆け、しぼりたての生酒として発売以
来のロングセラー商品。
熱を加えず、水を加えて薄めることも、濾過することもなく、タ
ンクから直に瓶詰めしました。フレッシュな甘さと、無濾過な
らではのとろりと濃厚なうまさで好評いただいています。

1,897円【720ml】

599円【200ml】

アルコール分18度　日本酒度＋2　 酸度1.8
◆原材料名 ： 米（国産）、米こうじ（国産）、醸造アルコール
◆原  料  米 ： 麹米 五百万石、掛米 アケボノ
◆精米歩合 ： 65%　◆使用酵母 ： きょうかい7号

本醸造無濾過生原酒 クール便
対応

蔵人だけしか飲めぬ酒

発売当時、加熱していない生酒は圧搾作業中の蔵人
しか飲めなかったので、このように命名しました。
この季節限定でお楽しみいただける味わいです。

蔵元こだわりポイント

要冷蔵

真冬の限定酒。元気いっぱい、酵母の力がみなぎる活性に
ごり酒です。
発酵による炭酸ガスが含まれているため、見た目と違いさわ
やかな口当たり。一口飲むと甘さと辛さと旨みが賑やかに
やってくる不思議な味わいをお楽しみください。

1,870円
【720ml】

アルコール分19度　日本酒度－1　 酸度1.7
◆原材料名 ： 米（国産）、米こうじ（国産）、醸造アルコール
◆原  料  米 ： 若水100%（知多半島産）
◆精米歩合 ： 70%　◆使用酵母 ： きょうかい7号

活性にごり酒 クール便
対応

あばれ酵母

元気な子で開栓時に吹きこぼれる恐れがあります。冷
やして静置させてから、周囲に注意のうえ開栓くださ
い。添付のビニール袋をかけて開けると安全です。

蔵元こだわりポイント

要冷蔵

復興への努力　品質改良其の1　交詢社

　名古屋大会以後、業界一致して増税案に対抗するべく幾
度も会議が行われたものの、明治31年には一石当たり12
円の増税案が決定、日清戦争後の反動的不況もあり全国
的に多数の倒産廃業者が続出します。その後明治38年4月
の日露戦争による非常特別税、翌38年増税、更に４１年と
増税は続き、知多の醸造業者も惨憺たるありさまでした。
　一方、「愛知縣特殊産業の由来」（下巻9ページ）に、知多
酒の多くは「醸造法は幼稚であって品質劣り、且つ保存性
の乏しきの故を以て、往々にして腐敗酒を出したものであ
る」とあり、灘酒に市場を蚕食されているなかで、早急に品
質を向上させねばならない状況にありました。明治16年亀
崎において知多碧海交詢支社の発会式が行われ、本社か
ら工部大技師宇都宮三郎が臨席、客員として参加した者の

大部分は酒造家であったから、氏は築竈の改良について講
演し、最後に酒造も理化学の原理に拠るべきであることを
解き、東大教師のアトキンソンが著した『日本醸酒編』を寄
贈した。大いに感銘を受けた伊藤七郎衛は、伊東孫左衛
門、伊東信蔵、新美昇平、伊東順三郎、天埜伊左衛門らと
合名し、同年9月に錬業会を創立した。明治21年から25年
まで農商務省の技師の派出を要請し、数百石規模の試験
醸造を行っている。さらにこれとは別に七郎衛は自宅に猿
若分析所を設けて研究を続け、宇都宮自身も退官後指導に
当たったが25年「従来の酛に醪を代用して清酒もしくは濁
酒を製造する方法に成功、特許を得、このふきゅうのために
交詢社から『醸造新法』を出版した。（続く）
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酒粕
白老純米酒粕
（500g）540円

吟醸粕
（1kg）1,188円

大吟醸粕
（500g）891円

販売中 2月後半より
販売予定

1月中旬より
販売予定

要冷蔵ご予約優先

お酒特集

小
売
価
格

小
売
価
格

1/8
発売

1/9
発売中

3,861円【1.8ℓ】

1,930円【720ml】

小
売
価
格

小
売
価
格

地元常滑産の酒米「若水」100％で造った春の限定特別純
米酒です。ピンク色の可愛らしいラベルですが、蔵の中で１
年間熟成した燗上がりする本格派です。花見のお供にもぜ
ひどうぞ。

3,509円【1.8ℓ】

1,755円【720ml】

737円【300ml】

495円【180ml】

アルコール分15度　日本酒度＋2（参考）　 酸度1.7（参考）
◆原材料名 ： 米（国産）、米こうじ（国産）
◆原  料  米 ： 若水100%（知多半島産）
◆精米歩合 ： 60%　◆使用酵母 ： きょうかい9号

特別純米酒

春うらら 1/22
発売予定

初春の味覚に合わせ、燗でどうぞ。常滑の初春の味覚
といえば、生わかめ、生海苔。たまり醤油とあわせてよ
いおつまみになります。生わかめはしゃぶしゃぶにして
ポン酢で食べても最高です。

蔵元こだわりポイント

小
売
価
格

早朝に搾った純米吟醸を、その日のうちに瓶詰めして発送します。無濾過、無加水、無火入れでみずみずしく
フレッシュな味わい。槽場（ふなば）直汲みに近い状態で、今年の出来をお楽しみいただけるお酒です。
アルコール分17度　日本酒度＋3（参考）
酸度1.6（参考）
◆原材料名 ： 米（国産）、米こうじ（国産）
◆原  料  米 ： 麹米 広島県産 千本錦、
  掛米 広島県産 八反錦
◆精米歩合 ： 55%　◆使用酵母 ： きょうかい10号

しぼりたてをお届け 蔵元直送品
クール便指定 要冷蔵

今朝しぼり 純米吟醸うすにごり生酒
限定
予約発売

オリ引きする前の溌剌とした爽やかでフルーティな香り。
白老らしく旨みはしっかり、程よい甘み。スルスルと飲み
飽きしないお酒です。

蔵元こだわりポイント

【お申し込み締め切り】　1月31日
【発送予定日】　搾りの状況に合わせ
　　　　　　　2/9～11前後に出荷予定

※運送会社の規定により発送翌日
以降のお届けとなります。
※店頭受け取りの場合は当日午後
よりお渡し可能です。

4,213円【1.8ℓ】 2,140円【720ml】

◆セントレア銘品館 白老特集

◆日　時／2026年3月1日（日）～3月31日（火）
◆会　場／セントレア銘品館　お酒売場
3月は澤田酒造月間です。白老知多シリーズをはじめ白老梅
など月間で試飲プロモーションを行います。

◆名古屋 栄三越 試飲会

◆日　時／2026年3月25日(水) ～ 2026年3月31日(火)
 10：00～20：00
◆会　場／名古屋栄三越 地下1階　和洋酒売り場 ラ・カーヴ
春の新酒などをお持ちします。ぜひお立ち寄りください。

イベントご案内 お待ちしております！

小売
価格

栄養価の高い発酵食品。
毎年楽しみにお待ちいただき
ありがとうございます。今年もご
予約優先で準備しております。
お早めにお申し込みください。

クール便
対応 要冷蔵

常滑 名古屋

◆なやばし夜イチ日本酒祭り 2026

◆日　時／2026年3月27日（金） 16：00～21：30
 2026年3月28日（土） 13：00～21：00
◆会　場／錦橋～納屋橋間堀川リバーサイドウォーク
春の新酒と屋台グルメを堪能できるなやばし夜イチ日本酒祭り
久しぶりに参加します！

名古屋◆知多酒 de 乾杯まつり in 佐布里

◆日　時／2026年2月28日（土）、3月1日（日） 10：00～15：00
◆会　場／佐布里緑と花のふれあい公園
 芝生広場
満開の梅の花を観賞しながら、知多酒の飲み比べセットなど
試飲（有料）をお楽しみいただけます。

知多

購入・予約は
こちらからどうぞ

＊掲載価格はすべて消費税込みです。

商品
ご購入の
ごあんない

ご注文は、お近くの弊社商品の取り扱いのある小売店にて申し込みも可能です。ご近所に取扱
店のない場合やご遠方の方は、蔵元より直送します（送料、クール代別途）。代金は商品到着後
10日以内に郵便振替（振込手数料弊社負担）か銀行振込（手数料お客様負担）でお支払いく
ださい。ヤマトの代金引換（手数料お客様負担）もご利用いただけます。

高額購入
割引特典

1配送先につき16,500円(税込)以上お買い上げの場合は送
料無料。但し、配送先が北海道・沖縄の場合は送料50%引き
とさせていただきます。北海道・沖縄県のお客様で、33,000
円以上お買い上げのお客様は、送料無料となります。


